: ® Alicante

rouge
IGP Pays d'Hérault
CEPAGES
Alicante 100%
TERROIR

Coteaux sur d’anciennes terrasses sablo-graveleuses du
Villafranchien

VINIFICATION

Vendanges manuelles avec tri sur souche et a I'entrée en cave.
Eraflage, foulage, macération 7 a 10 jours.
Elevage 8 mois en cuve inox.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe grenat foncé, nez aromatique dominé par des notes de
petits fruits noirs (mire, cassis). Une 1égere aération lui est
bénéfique. La bouche est complexe et aromatique.

ACCORDS

Authentiques repas du terroir ou tajine d'agneau.

SERVICE

A boire dans les 2 a 5 ans, servir entre 16 et 18°C

DEGRE ALCOOLIQUE 14.5 %vol

CERTIFIE

Une culture respectueuse de ’environnement et des vins authentiques AB’
qui reflétent notre terroir e




