le demaine du Cles Roca s’étend sur 18
frectarres. Les vignes sant dispersées ﬁ'r
sux les coteaux autour du village A3+
de Nizas, sun des sols divensifiés S L
et cailloutewsr. g
Elles sant plantées de cépages
traditionnels de la wégion comme le
Carignan, la Syrah, le Mewwedre, le
Gurenache, CUlicante et complétées
par du Caliennet, du Sauvignon et
du Melot. Beaucoup de sains et
d’exigence sant appetés dans ba cul-
tute des vignes avec un respect constant
de Cenvirannement (pas de preduits
chimiques ) et du tevwoir afin d’olitenir des
fruits concentnés et avec de belles maturi- \
tés.
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A PROPOS blanc (OZV.idWNIN/8 CLOS ROCA
Vin de Pays de L’Hérault AOC - Coteaux du Languedoc

¥ | : Rosé 2008
Vin non filtré — 2008 dispo | pages : Syrah 15% Grenache 85% 3 .
Alcool : 13° ] ssu d’une jeune vigne, plantée sur un Vin non filtré - Millésime 2004
Cépage: Sauvignon 85% Roussanne et errasse ancienne villafranc & Disponible
Marsanne 15% . La syrah est issue de vign Alcool : 14 ° A .
Rendement moyen : 25 hl/ha / Rendem: movye Cépages: Syrah (40%), vieux Carignan (35%),

Grenache (15%), Mourvedre (10%)
Rendement moyen : 25 hl/ha

Sols: coteaux sur d’anciennes terrasses sablo
graveleuses du Villafranchien.
Elevage : En barrique bourguignonnes
(2251 et 5001) de 1 et 2 vins pendant 24

Sols: coteaux sur d’anciennes terrasses La vinification est ré
sablo graveleuses du Villafranchien (sau- avec comme particula
vignon) et calcaire (Roussanne) [ i

 La fermenta

Elevage : 9 mois en cuve

e mois.
wte,,&nementmmatu;ueomdwnamdefnudomuqm(w —
ave, papaye ), flewrs blanches, ce vin sunprend par sa cemplexité, ’
profondeur et son hanmenie. Sa fraicheur étoennante, ses nates minérales, A
nous fevait oublien ses origines géographigues. Ce vin séduisant et & forte est un vin tout en fraicheur avec une
pmannaﬁ(énﬂ' pag a ille Zau,pd"’ d etoaluﬁlwment audauﬁienmmque’e.aﬁab(eam Y
cuisinées ainsi que des valailles fexmiernes. amis durant tout Cété.
ECCETERRA
‘s
w e AT Vin de Pays de L’Hérault ' Vin de Pays de L'Hérault

Vin non filtré - Millésime 2005 Disponible - Alcoel : 13,5 © in non filtré - Millésime 2004 '
. épages: Syrah (50%), Cabernet Sauvignon (30%),

erlot (20%)

endement moyen : 25 hl/ha
- Sols: argilo-calcaire et argilo-sableux avec quartz et
éboulis basaltiques %
Elevage : En barriques bourguignonnes pendant 30
mois

Cépages: Carignan ( ), Alicante (40%), Cabernet
Franc
Rendement moyen : 35 hl/ha

ilo-calcaire et argilo-sableux avec ’

éboulis' b

basalti

Elevage : 20 mois en cuv

est le premien vin de notre
gamme. Un vin sur le Pruit,

gauleyant, génénews et tout |

en wandewr qui accompagnera v \ tunum.

a meweille ves apéritifs cu ’ d’u!lt

une cuisine fraiche et conviv- p ‘ et F oo e:;;;el:n

\ eccetevia... ). .(/’a’mf’apprwiciw \ belle Wﬁ?ﬁmmm&m%p;:%méﬁmdm *, ),auwdeo e chocalat amer ef

au miewx entre amis, sewin _ oam::;tmatmn fuutomwmet comp eptees &efzzpao“t e bielle stuvcture, an browwe une sensation de minéualité,

Prais (15°) «swctautp:zndm ' N Ww qmaccampag::eam b “'“"‘E t une Lo sunprenante pouwr ce vin de garde qui ac-

ta période.estivate. 2 vy e PR e wthentique et inventive & la fois.




